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Citrus Pulp Pellet (CPP)



ΠΥΡΑΜΙΔΑ ΒΙΟ-ΟΙΚΟΝΟΜΙΑΣ



• φυσικές πρώτες 
ύλες

χωρίς πρόσθετα

χωρίς
συντηρητικά

Πράσινες Τεχνολογίες

πράσινοι διαλύτες

ελάχιστη 
επεξεργασία

Διαφάνεια

προέλευση 
συστατικών

 συνθήκες
καλλιέργειας

Υγιεινά συστατικά

•Ευεργετικά 
συστατικά

•Λιγότερα 
λιπαρά/σάκχαρα/αλά

τι

ΚΑΘΑΡΗ ΕΤΙΚΕΤΑ
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ΠΟΡΤΟΚΑΛΙ ΚΑΙ ΠΑΡΑΠΡΟΪΟΝΤΑ







Εύτηκτοι διαλύτες

ΕΥΤΗΚΤΟΙ ΔΙΑΛΥΤΕΣ 



Χρήση φυσικών συστατικών 
σάκχαρα, αμινοξέα,  οργανικά οξέα και βάσης 

Σταθεροποίηση και προστασία εκχυλιζόμενων 

ενώσεων

ΕΥΤΗΚΤΟΙ ΔΙΑΛΥΤΕΣ 



ΕΚΧΥΛΙΣΗ ΛΥΚΟΠΕΝΙΟΥ ΜΕ ΒΑΘΕΩΣ ΕΥΤΗΚΤΟΥΣ ΔΙΑΛΥΤΕΣ
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https://physisingredients.gr/en/





Velcorin® (dimethyl dicarbonate, 
DMDC) 





Προ-
επεξεργασία 

καβούρδισμα Εκχύλιση

ΣπερμόδερμαΠούλπα

Υγρή

Φλοιός

1 ton green  coffee beans
=> 650 Kg Spent coffee grounds

Χρησιμοποιημένοι κόκκοι καφέ

Ξηρή

ΙCΟ, 2021/2022

10.302 εκατομμύρια κιλά
3.3% κατανάλωσης Anastasia LoukriAnastasios Vetsos



υψηλή παρουσία 
φαινολικού περιεχομένου 

Χρωστικές 

Υλικά συσκευασιών 



Extraction

Extracts & 

essential oils

Encapsulation

Plants 

& herbs
Encapsulated 

form

Distillation

Incorporation

Different types of 

cheese 

Prolonged antimicrobial activity

Prolonged antioxidant activity

Limited interactions with food 

matrix constituents 

Mass loss control (films/coatings)

Moisture loss control 

(films/coatings)

Preservation of organoleptic 

characteristics

Extension of shelf-life 
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o Μορφές 

o Φορείς 
μεταφοράς 
(υδρόφοβοι)

o Μεγεθος
o …………..

Matina Christaki
PhD student

when there is a will there's a way…..



Σας ευχαριστώ για τη προσοχή σας.


